
キ
ラ
ッ
と
光
る
丹
波
市
の
「
人
・
も
の
・
こ
と
」
の
え
え
な
ぁ
を
紹
介
し
ま
す
。

丹
波
市
の
老
舗
企
業
を
紹
介　
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２
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明
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播
磨
屋
は
料
理
旅
館
と
し
て
、
市
内
・

地
域
の
方
を
中
心
に
、
食
事
会
や
法
事
な

ど
で
和
食
を
提
供
し
て
い
ま
す
。
旅
館
の

営
業
も
し
て
お
り
、
昔
は
多
い
と
き
で

日
に
80
人
ほ
ど
の
宿
泊
客
が
あ
っ
た
と

聞
い
て
い
ま
す
。
主
に
仕
事
で
来
ら
れ

る
お
客
さ
ん
が
宿
泊
さ
れ
る
の
で
す
が
、

長
期
出
張
で
何
年
も
滞
在
さ
れ
る
お
客

さ
ん
に
、
子
ど
も
の
頃
は
よ
く
遊
ん
で

も
ら
っ
た
こ
と
を
記
憶
し
て
い
ま
す
。

　

お
客
さ
ん
か
ら
自
分
の
知
ら
な
い

先
々
代
の
話
を
聞
い
た
り
、
山
南
地
域

の
90
歳
の
常
連
さ
ん
が
今
で
も
月
に
２

回
来
て
く
れ
た
り
、
お
客
さ
ん
と
近
い

距
離
感
で
長
い
お
付
き
合
い
が
で
き
た

こ
と
に
感
謝
し
て
い
ま
す
。

　　

高
校
卒
業
後
は
10
年
間
京
都
と
伊
勢

の
料
理
旅
館
で
修
行
し
、
3
代
目
の
あ

と
を
つ
い
で
今
年
で
15
年
に
な
り
ま
す
。

現
在
は
懐
石
料
理
を
中
心
に
、
旬
の
食
材

を
使
っ
た
メ
ニ
ュ
ー
を
月
替
わ
り
で
考

え
、
何
日
も
前
か
ら
仕
込
み
を
し
ま
す
。

　

代
替
わ
り
し
て
か
ら
、
心
地
よ
い
空
間

に
な
る
よ
う
に
年
配
の
お
客
さ
ん
の
た

め
に
野
菜
が
多
い
メ
ニ
ュ
ー
を
考
案
し

た
り
、
早
く
か
ら
和
室
に
イ
ス
を
用
意
し

た
り
工
夫
を
行
っ
て
き
ま
し
た
。
旅
館

　明治 29 年（1896 年）山南町和田で
創業した料理旅館 播磨屋。家族 3 人、
おいしい和食と旅館営業でお客さんを
迎えます。
　創業 122 年目を迎える４代目の西田
季
と し あ き

哲さんに、商売に対する思いなどを
伺いました。
問 ☎ 76‐0021

な
の
で
、
宿
泊
客
が
あ
る
と
き
は
朝
早
く

夜
遅
い
の
が
大
変
で
す
が
、
修
行
の
成
果

で
あ
る
料
理
を
ほ
め
て
い
た
だ
く
と
、
や

り
が
い
を
感
じ
ま
す
。

　

現
在
は
、
地
域
の
方
や
仕
事
で
滞
在
さ

れ
る
お
客
さ
ん
が
中
心
で
す
が
、
観
光

客
に
も
丹
波
市
を
訪
れ
て
ほ
し
い
と
考
え

て
、
地
域
で
栽
培
が
盛
ん
な
薬
草
を
使
っ

て
薬
膳
す
っ
ぽ
ん
鍋
を
作
り
ま
し
た
。
和

田
地
区
で
江
戸
時
代
か
ら
栽
培
さ
れ
て
い

る
薬
草
を
活
用
す
る
た
め
、
薬
膳
コ
ー
デ

ィ
ネ
ー
タ
ー
の
資
格
を
と
り
、
今
後
も
料

理
に
生
か
し
て
行
き
ま
す
。

　

ま
た
、
よ
り
店
の
こ
と
を
知
っ
て
も
ら

う
た
め
に
、
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
作
り
に
も
取

り
組
ん
で
い
ま
す
。

　

こ
れ
か
ら
も
、
利
用
し
や
す
い
よ
う
な

価
格
で
お
い
し
い
和
食
を
作
り
続
け
た
い

と
考
え
て
い
ま
す
。
ま
た
、
食
事
は
生
活

の
基
本
。
懐
石
や
鍋
を
通
し
て
、
若
い
人

に
も
和
食
の
良
さ
を
知
っ
て
欲
し
い
と
考

え
て
い
ま
す
。
そ
の
た
め
に
も
、
長
く
店

を
続
け
て
い
き
た
い
で
す
ね
。

※
料
理
・
宿
泊
と
も
完
全
予
約
制
。
送
迎

車
あ
り
。
宿
泊
は
10
部
屋
。

和
食
の
良
さ
を
伝
え
た
い

料
理
の
腕
を
磨
い
て

観
光
客
向
け
の
薬
膳
料
理
を
考
案

- 地域の魅力発信 -ええなぁ TAMBA

お
い
し
い
和
食
と
宿
を
提
供




